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anlitade. Marie och Jonas har kockandet i
adrorna och &r ett framgangsrikt team nar
det giller festmenyer, buffeér, grisfester,
BBQ:s m.m. Guidning och “gtgarunda”
i de gamla rokarna har ockséd blivit ett
populért inslag hos ménga foreningar och

séllskap.

Familjen Heberleins verksamhet vilar pa

en solid grund av tradition och yrkeskun-
skap. Dédrom vittnar alla de diplom och -

utmiérkelser som pryder viggarna i char-

kuteriet och butiken hemma i Forslov. Familjen FHeberlein C/
Familjen har fatt diplom av bl.a Gastrono-

miska Akademin, som delades ut av gour-

meten Tore Wretman, Lilla Sillskapet,

Tvéa ganger av Tidskriften Gourmet, och Bastad

“Det goda bordets kultur”.

Forslov

Gourmet-Diplom
F(l 5

Hjarnarp
fin kvalitet som skoéts, bereds
och sdljes med omsorg.
Vi vet och vi kan detta.

LIKATESS

Vélkomna! "’ Ni hittar Heberleins butik KOTT&CHARK

Familien Heberlein bredvid kyrkan i Forsl6v Angelholms och Bjarehalvéns
pda Vantingevégen 15. enda riktiga hemcharkuteril!

www.heberleins.se



FORRATTER - ENTRERATTER
ENKLAST: En grillad heberleinare som njutes i bit pa tra-

sticka. Gott till drinken, 61 m.m.

ARETS HIT: Grillad “italienare”, en smakrik korv, ost,

soltorkade tomater och frisch basilika.

LACKERT “INNE”: Var fina, torrsaltade spickeskinka med
frisk melonbit, chevréost eller sallad. Eller till nypotatisen,

graddfilen och grésloken. Forslovs delikata svar pd Parmas!

ARETS NYHET: Enrisgravad, specialrokt oxfilé. Till drink-
en, som entréritt eller huvudritt tillsammans med en un-

derbar vinédgrett, med en touch av honung.

SOMMARSALLADER

Varmrokt kyckling med valnétter, harricoverts, banan,
melon, r6dlok m.m. Och till det, en sds med ananas och

curry.
Eller byt ut kycklingen mot..

Mager spickeskinka eller var Varmrokta fliskfilé.
Riksallader, Pastasallader, Sallad med vara hemrokta

korvar m.fl.

SOMMARBAGUETTER

Spickeskinka, mozarella, rouccola, soltorkade tomater
Riksallad

Var smala gronpepparsalami (endast 9% fett), brieost,

rodlok, calbi sas

PICKNICKTALLRIKAR/ KORGAR

Med skaldjur, vara goda skinkor och korvar, ostar, varmrokt

kyckling, sallader. Vi kan variera efter tycke och smak!

Tel: 0431-45 00 58

KALLSKURET

(endast ett urval)
Olivskinka med potatissallad (En sorts kallskuret)

Varmrokt flaskfilé och vinmarinerad rostbiff med potatis-

sallad (Tva sorters kallskuret)

Tomatskinka och varmrokt hjort med potatissallad

(Tre sorters kallskuret)

Varmrokt majskyckling med potatissallad eller Sallad a la
Marie.

Exotisk bricka, varmrokt flaskfilé, varmrokt hjort, varm-
rokt kyckling och brie med exotiska frukter, hjortronsas

och potatissallad.

Dubbelmarinerad rostbiff, varmrokt flaskfilé, potatiskaka,

ortsas och lyxig gronsallad.

Paté av vilt, skaldjur eller lax med god sés och lyxig gron-
sallad.

Varmrokt inbakad lax med ortsas och lyxig gronsallad.
“Korvbricka” en blandning av vara hemlagade korvar.

ATT VALJA TILL:
Potatissallad, Potatiskaka, Lyxig gronsallad, Sallad a la Marie,

Potatisgratdang, Hemlagade saser.

BUFFEER

ITALIENSK BUFFE (minst 15-20 pers): Spickeskinka, tomat-
och basilikaspdckad skinka och tva sorters salami, tomat-
och mozzarellasallad med férsk basilika och balsamvinéger,
kramig pastasallad med skaldjur, vegetariska pajbitar, ortsas,
calbisas och pesto, brie och gorgonzola, ciabattabrod, gron-

sallad, skalar med oliver, vitlok och soltorkade tomater.

LAXBUFFE: Véra fina hemlagade patéer, de vilsmakande saser-

na samt gravad, rokt och inbakad lax, laxcheesecake m.m.

BJARE BUFFE: Spickeskinka, flisk, kyckling. Tre sorters
sill, farsk vindgrett potatissallad, mamma Gunnels goda sas,

gammeldags kavring.

VARMA MIDDAGAR
(minst 8 pers)

Vitloksmarinerad lammfilé Sherrysés, potatisgrating och

lyxig gronsallad.

Specialmarinerad lammstek mynta- och sherrysds, po-

tatisgratdng och lyxig gronsallad.

Flaskfilé a la Marie apelsinsherrysds, potatisgratdng och

lyxig gronsallad.

Filé a la Jonas spiackad med soltorkade tomater, ost, basi-
lika och vitlok, madeirasas, potatisgrating och lyxig gron-
sallad.

Filé a la Markus spickad med spickeskinka, ost, soltork-
ade tomater och vitlok, konjaksas, potatisgrating och lyxig
gronsallad.

Oxfilé Europa spickad med gravad oxfilé, fetaost, soltork-
ade tomater och vitlok, konjaksas, potatisgrating och lyxig

gronsallad.

Porterstek med potatisgrating, portergraddsas, 16k och

tomatsallad.

Radjursadel med viltgraddsas med madeira, brynta kan-

tareller, haricot verts, potatisgratang och lyxig gronsallad.

Kycklingfilé Toscana spickelindad filé, vinsas med soltork-
ade tomater och vitlok, potatisgratang och lyxig gronsallad.

Kycklingfilé Vermouth med vermouthsas, brynta kantar-
eller, potatisgratang och lyxig gronsallad.

SOMMARFESTER MED OSS!
Helgrillat! Gris, lamm eller oxrygg med vara goda tillbehor!
BBQ: Vilj bland ménga slags kott som lamm, kyckling,

oxfilé, entrécote, flaskfilé. Liackra sallader, saser, ostar.

Brod och inldggningar.



